
澳洲肉類畜牧協會｢澳洲牛.羊肉研習｣研習 

 

一、 活動名稱：(零失敗料理竅門)  澳洲牛.羊肉研習 

二、 活動日期：109 年 11 月 28 日(星期六) 

三、 活動時間：08：30~~16：00 

四、活動地點：大仁科大 米其林大樓  J101 廚藝示範教室 

五、活動目的：提升師生與業者對於｢紅肉｣的認識.分切與烹調技術,提高學   

                習成效與就業競爭力 

六、協助單位: 澳洲肉類畜牧協會 

七、參加對象：本校餐旅系師生、高中職教師及高中職三年級學生、      

              餐飲相關業者。 

八、主辦老師：陳國勝老師  手機：0931756866 

九、報名方式：請將活動報名表寄至大仁科大餐旅管理系信箱 fbm@tajen.edu.tw 

十、活動流程：  

時間 活動內容 備註 

08：30～09：00 活動簽到  

09：00～09：10 來賓致詞 

大仁科技大學主管 

陳國勝主任 

澳洲肉類畜牧協會龔振華

技術顧問 

09：10～10：30 澳洲紅肉介紹 龔振華技術顧問 

10：30～10：40 休息時間  

10：40～12：00 澳洲紅葡萄酒介紹 蔡宗翰講師 

12：00～13：00 午餐  

13：00～14：20 澳洲紅肉分切示範 龔振華技術顧問 

14：20～14：30 休息時間  

14：30～15：50 

澳洲紅肉烹調示範 

澳洲紅肉品嘗 

龔振華技術顧問 

陳國勝主任 

黃啟順助理教授 

15：50～16：00 Q & A 
龔振華技術顧問 

陳國勝主任 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大仁科技大學餐旅管理系 澳洲牛.羊肉 研習活動報名表 

 

學校名稱/科別 

公司 

 

 

姓 名 

 

連絡電話 

 

職 

 

稱 

 

餐 

 

食 

  
 

□教師 

 

□學生 

 

□葷 

 

□素 

  
 

□教師 

 

□學生 

 

□葷 

 

□素 

  
 

□教師 

 

□學生 

 

□葷 

 

□素 

  
 

□教師 

 

□學生 

 

□葷 

 

□素 

  
 

□教師 

 

□學生 

 

□葷 
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12:00～13:00 午餐  

13:00～15:00 分組實作及討論 餐旅管理系 李享周老師 

餐旅管理系廚藝專題競賽(歐式麵包研習) 
 

一、 活動主旨：透過研習活動強化師生歐式麵包製作實務技能。  

二、辦理單位：大仁科技大學 餐旅管理系  

三、活動時間：109 年 11 月 29日（日）   8:30~15:00  

四、活動地點：本校米其林大樓 J106 第二烘焙教室 

 

五、參加對象：本校餐旅系師生、高中職教師及高中職三年級學生。  

 六、主辦老師：陳國勝老師  手機：0931756866 

 七、報名方式：請將活動報名表寄至大仁科大餐旅管理系信箱 fbm@tajen.edu.tw 

八、活動流程表  

 

 

時 間 研習內容 主講人 
 

08:30～08:50 報到 
 

 

08:50～09:00 開幕致詞 大仁科技大學主管 

                                               餐旅管理系 陳國勝主任 
 
 

 
 

09:00～12:00 

歐式麵包介紹示範 

伯爵香橙麵包  

芒果全麥麵包  

法式芥末香腸麵包 

 

: 
 

餐旅管理系 李享周老師 
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大仁科技大學餐旅管理系 歐式麵包研習活動報名表 

 

學校名稱/科別 

公司 

 

 

姓 名 

 

連絡電話 

 

職 

 

稱 

 

餐 

 

食 

  
 

□教師 
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□葷 

 

□素 
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