2012第一屆大仁餐旅盃調酒競賽
主辦單位： 大仁科技大學餐旅管理系
活動緣由:
  大仁科技大學餐旅管理系餐旅盃調酒競賽，是為了推廣餐旅管理系飲料管理組，以及提升本校調酒選手及熱愛調飲學子，展現自我所學習的調酒與調飲技能的全新平台。其目標是為了提升本校調酒選手躍上國際舞台有穩健的台風與技能和豐富的專業知識。此次活動，希將酒類文化與知識更融入台灣一般民眾生活並提升調酒文化。
活動背景:
大仁科技大學，推廣調酒活動已有多年；在全國大大小小比賽屢獲佳績， 大仁科技大學餐旅系飲料管理組，也逐漸成為高中職調酒選手升學的指標性學校。為了讓本餐旅系調酒技術能不斷向上增進並有所傳承，藉由大仁校內調酒比賽讓本校熱愛調飲學子展現自我一展長才。

活動目的
1.藉由調酒活動促進技能提昇、推廣調酒藝術。

2.透過調酒活動加強專業的領域，並提昇生活品質。

3. 使贊助廠商藉以宣傳優質產品、提高銷售量。

4. 培養學生正確的調酒習慣、提供上台發揮機會、提高學生調酒興趣，並培養  專業素質、技術。

5. 提供青少年健全的發展環境，並培養出國際級的選手，站上國際調酒競賽舞 台，為國爭光，個人志業更上一層樓。

競賽日期：

101年11月23日（星期五）上午10時至下午13時00分(暫訂)

競賽地點:

大仁科技大學佳鶴屋 圓頂廣場

比賽組別：
比賽組別共分為兩組，包括兩大組別-學生，為未來主要餐飲業裡從事的服務人才；另為一針對對調酒有興趣的專業調酒人員，為目前本校調飲調酒專長學生。調酒形式又分為花式與傳統兩大項。故共分為兩大組，如下所述:

1. 創意花式調酒組

2. 創意傳統調飲組

比賽規定:

此次調酒活動，參照IBA國際調酒比賽所規定，並聘用知名專業級、公正及權威之品酒人士，尤其評分。比賽中選手須採用贊助廠商要求之酒類為其發揮的主要內容項目。

選手注意事項：

1. 選手牌不可離身。

2. 比賽為一次定勝負，當天頒獎。
3. 傳統調酒組參賽者須服裝整齊。

4. 創意傳統調酒組比賽時間為5分鐘，請著標準服裝，必須事先冰鎮雪克杯。調製1大3小杯，杯子容量不限。(配方表須以單杯量填寫) (指定音樂)
5. 創意傳統調酒組指定材料為茶類，調製無酒精飲品，食材不拘。任何廠牌茶飲皆可
6. 花式調酒組基酒為「Mozart Chocolate Spirits莫札特巧克力烈酒(4種口味)」調製1大3小杯，杯子容量不限。(自選曲為五分鐘音樂)
7. 比賽當中不得使用火為工具及有脫衣之動作。可使用彩色雪克杯，但禁止使用防滑雪克杯。
8. 花式選手比賽時不得使用空瓶，瓶中最少需3cl(即30c.c.)之材料。

9. 調配料如果汁、糖水、茶、咖啡等必須裝入沒有標籤的空瓶內。另自製的原料或將若干成份混和權充為一種原料者，將不准使用。
10. 比賽之基酒、糖漿、配料、器具、瓶頸等一律自備。

11. 裝飾物請務必於切割區自行切割1組一個成品，材料只可使用水果及蔬菜，並且不可使用染色劑或色素等不可飲用之材料。

12. 使用後之杯子請記得領取，大會不負保管責任。杯子容量不限，基酒單杯量不得低於3cl(配方表須以成品單杯量填寫)。
13. 容量標準最少為0.5cl(例如：柳橙汁2.5cl，不可填寫2.8或2.4cl等)，低於0.5cl則寫少許、dash…等。
14. 若配方有問題，將不予聯絡，直接扣分。
15. 大會裁判的審核權、決定權，不接受其他評議。

16. 其他規定與IBA國際調酒比賽相同。

請勿在洗手間切割果雕及丟棄果皮，會場備有垃圾桶，敬請遵守。請共同維護場地整潔，貴重物品請自行保管。
獎勵方式:

(1)創意花式調酒組
   金牌：獎金1000元、獎狀乙紙
   銀牌：獎金 600元、獎狀乙紙
   銅牌：獎金300元、獎狀乙紙
  (2)創意傳統調酒組

   金牌：獎金1000元、獎狀乙紙
   銀牌：獎金600元、獎狀乙紙
   銅牌：獎金300元、獎狀乙紙
報名方式：
自即日起至101年11月18日（日）止。(逾期恕不接受)(恕不更改配方)
報名方式：

電子郵寄『報名表』至飲料2-1郭維屏信箱a56138@yahoo.com.tw
連絡電話0921 886185 報名表寄出請用簡訊通知，會再回復各位選手。
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