
2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽決賽入選名單 
 

高中職學生組 入選名單 

初賽序號 參賽者姓名 1 參賽者姓名 2 備註 

 

A0702 陳薇萱 金芸 北區正取 

放棄資格 

A0704 李元瀚 邱德俊 北區正取 

A0706 陳佩萱 蔡羽絜 北區正取 

A0707 簡嘉緯 蔡雅萱 北區正取 

A0710 李佩璇 歐岱旻 北區正取 

A0711 張家益 賴信銓 北區正取 

A0714 吳志忠 林津莛 南區正取 

A0718 陳思穎 徐子翔 南區正取 

A0720 文詩妮 高意淳 南區正取 

A0721 陳泰言 郭秀萍 南區正取 

A0733 林宏宇 廖恩佳 南區正取 

A0734 彭宇舜 謝佳紋 南區正取 

高中職學生組 備取名單 

初賽序號 參賽者姓名 1 參賽者姓名 2 備取順序 

A0701 許瀞予 秦家琪 北區備取1號替代北區正取 

A0710 李佩璇 歐岱敏 北區備取 2 

A0724 張廷瑋 謝承融 南區備取 1 

A0712 林聖凱 莊子瑩 南區備取 2 

1.正取隊伍入選名單依照初賽序號排列，非依分數排序。 

2.正取組別放棄依備取順序遞補，主辦單位以電話通知備取隊伍參加決賽。 

 

  



烘焙甲子園 德麥大仁盃 

「2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽」 

社會大專組決賽名單 

社會大專組入選名單 

報名序號 參賽者姓名 1 參賽者姓名 2 備註 

B0703 許佳慧 黃鈞城 北區正取 

B0705 游雅雲 黃靜婷 北區正取 

B0706 許靖祐 魏  洲 北區正取 

B0707 徐紹桓 廖泊期 北區正取 

B0708 楊子億 張哲銘 北區正取 

B0710 王小伊 王君維 北區正取 

B0718 蕭  平 郭冠偉 南區正取 

B0719 林易賢 王菁汝 南區正取 

B0720 李奕儀 黃意茹 南區正取 

B0721 曾友邦 陳皓詳 南區正取 

B0722 陳智翔 吳冠霆 南區正取 

B0723 鍾志昀 陳品廷 南區正取 

社會大專職組 備取名單 

報名序號 參賽者姓名 1 參賽者姓名 2 備取順序 

B0704 郭震東 陳金祥 北區備取 1 

B0701 田承胤 許仕杰 北區備取 2 

B0712 陳世哲 許竣強 南區備取 1 

B0717 林恒康 張婕妤 南區備取 2 

1.正取隊伍入選名單依照報名序號排列，非分數排序。 

2.正取組別放棄依備取順序遞補，主辦單位以電話通知備取隊伍參加決賽。 

 



2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽 決賽注意事項 
※決賽若配方有調整，調整比例不得超過 20%(包含裝飾物)，並於 

  5 月 5 日(二)郵戳為憑，補寄書面資料(說明表為附件四、五)，照 

  片需清晰不過度修片，決賽製作成品需與說明表一致，否則成品 

  不予計分 。 

※入決賽各組須於 5/5(二) 下午 6 點前，將決賽報名表、作品說明書   

  ( 附件三至五 ) 請以校名為檔名之 word 檔，以電腦繕打並詳細撰 

  寫，附上清晰成品照片檔案， e – mail 寄至陳國旋老師信箱  

  tjhmthemag2015@yahoo.com.tw ，逾時以棄權論，並由備取組別遞補。 
 

 

1. 決賽選手請於當日早上 8:30 前完成報到手續，報到時請攜帶學生

證(或在學證明+身分證)以便核對身份。 

2. 可攜帶麵種，內餡除乾燥蔬果乾及豆沙類內餡，其餘全需在現場

製作(蔬果可先取量切割，但頇現場製作)，違者以零分計算。 

3. 自備之原物料可先秤量好帶入，製作產品前頇由裁判抽測重量。 

4. 選手頇穿著標準廚師服裝及白色廚帽(不得有識別標誌)。 

5. 賽前十五分鐘選手請就會場，聆聽評審說明比賽注意事項，遲到

選手將由平均分數中扣五分，遲到十五分鐘以上以自動棄權論。 

6. 主辦單位僅提供基本器具，其他各項所需之食材、相關器具（餐

盤、鍋具等）及個人用具、刀具等由選手自行準備。 

7. 主辦單位提供器材清單： 

名稱 數量 名稱 數量 

攪拌機（1貫） １ 剪刀 １ 

烤箱（一盤量） １ 量杯 １ 

烤盤 ２ 量匙 １ 

卡式爐 １ 篩網 １ 

砧東 １ 小鋼盆 ２ 

打蛋器 １ 大鋼盆 １ 

橡皮刮刀 １ 塑膠碟 ３ 

塑膠刮東 １ 塑膠盆（小） ２ 

切麵刀 １ 塑膠盤 ２ 

 

mailto:tjhmthemag2015@yahoo.com.tw


2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽決賽 賽程表 

104 年 5月 14 日（高中職學生組）    104 年 5月 15 日（社會大專組） 

 



 

2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽  決賽報名表 
                                  

單位名稱  
參賽 

組別 

□ 高中職學生組 

□ 社會大專組 

指導老師  連絡電話  
是否參

加決賽 

□ 參加決賽 

□ 不參加決賽 

帶隊老師  連絡電話  
是否參

加決賽 
▓ 參加決賽 

作品主題 融  合 

參賽者(1)1 吋

電子檔 

姓名  生日  
身份證

字 號 
 

連絡 

電話 
 e-mail  

參賽者(2)1 吋 

電子檔 

姓名  生日  
身分證

字 號 
 

連絡 

電話 
 e-mail  

德麥原料 

(需填品名及所

需用量) 

例：NBA 奶油起士 300 公克 

 

 

 

 

德麥提供其代理的酵母粉 及乳製品(包括奶油、鮮奶油、奶粉及起司) 

其他需求說明： 

備 

註 

1.請參賽隊伍確認指導老師是否參加決賽，若無帶隊老師則不需填寫。 

2.決賽報名表及 說明表(附件三至五電子檔)請以校名為檔名之 word 檔， 

於 5/5(二)下午六點前 e-mail 寄至陳國旋老師信箱完成決賽報名，逾  

時以棄權論。tjhmthemag2015@yahoo.com 

 

mailto:老師信箱tjhmthemag2015@yahoo.com
mailto:老師信箱tjhmthemag2015@yahoo.com


2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽說明表（1） 
                                         

調理麵包 

名    稱 
 參賽組別編號 (由主辦單位填寫) 

創意主題 融合 
在地蔬果名稱 

(含產地) 
 

創作概念 

 

產品特色及口

味呈現（簡述） 

 

材料 重量 產品照片電子檔(含整體及切面照) 

   

  

  

  

  

  

  

  

  

  製作過程(詳細說明) 

   

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

附件三 



2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽說明表（2） 
                                         

歐式麵包 

名    稱 
 參賽組別編號 (由主辦單位填寫) 

創意主題 融合 
在地蔬果名稱 

(含產地) 
 

創作概念 

 

產品特色及口

味呈現（簡述） 

 

材料 重量 產品照片電子檔(含整體及切面照) 

   

  

  

  

  

  

  

  

  

  製作過程(詳細說明) 

   

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

附件四 



2015 第七屆德麥大仁盃烘焙大賽說明表（3） 
                                         

常溫蛋糕 

名   稱 
 參賽組別編號 (由主辦單位填寫) 

創意主題 融合 
在地蔬果名稱 

(含產地) 
 

創作概念 

 

產品特色及口

味呈現（簡述） 

 

材料 重量 產品照片電子檔(含整體及切面照) 

   

  

  

  

  

  

  

  

  

  製作過程(詳細說明) 

   

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 

附件五 




