2006第三屆餐旅盃大專聯合競賽

壹、活動主旨

一、活動主旨：

本校將於五月二十七日於大仁科技大學舉辦餐旅盃大專聯合競賽，為區別餐旅相關科系（餐旅管理科系、餐飲管理科系和旅館管理科系）與大觀盃之休閒科系及觀光科系而建立「餐旅盃」。其活動內容於參考各校相關科系課表後，最後擇以房務技藝競賽、餐服競賽、中餐烹飪比賽及調酒比賽等四大項目為主。增進各大專院校之餐旅相關科系彼此間的學術交流以及展現創新、自信與專業的精神。另舉辦籃球、撞球和羽球競賽以提倡運動風氣，促進餐旅學生身心健康，加強團隊合作。希望餐旅盃能增進彼此間的友好和諧。
藉由大專學子參與，廣泛提升餐旅人的活力、熱忱，也鼓勵各餐旅大專院校之莘莘學子，將學之有成的優越技能及知識在這裡展現頭角，藉由競賽之方式來觀摩及切蹉，激盪出全新局面的技能知識與文化，讓各位學子奠定實務基礎，才能走的長遠並走出自己的路，另闢餐旅產業新天地。
二、內容：

(一)主辦單位：大仁科技大學 餐旅管理系

(二)指導單位：大仁科技大學 課外活動組

(三)承辦單位：大仁科技大學 餐旅管理系學會

(四)協辦單位：大仁科技大學 餐飲管理系學會

(五)活動時間：九十五年五月二十七日 星期六

(六)指導老師：郭欣易  老師
(七)活動聯絡人：

    活動總召：陳逸玟 （聯絡電話：0912734104）

    活動公關：鄭狀林 （聯絡電話：0958477103）

              劉婉瑋 （聯絡電話：0928752762）
    調酒組聯絡人：總幹事－曾靖森 (聯絡電話：0915288068)
副總幹事－鍾凱鈞 (聯絡電話：0960188968)
公關組長－陳伃柔 (聯絡電話：0916822616)
(來電時間：星期一至星期五，上午08：00~下午17：00)
貳、各項比賽規則
一、房務競賽 

(一)活動主旨： 

    為了使餐旅學子不僅在理論上了解房務流程以及知識，藉由此活動讓學子們能將理論上的知識活用於實務中，因此參考丙級房務考證之相關資料，讓餐旅學子可以在此活動中，瞭解房務服務的專業知識及規範，並熟練房務服務的基本技能及標準，具備房務服務之技能及知識，也藉由比賽過程中使學生發揮潛在能力、服務技巧與速度，激發學子考取證照之興趣。 
(二)內容：

1.時間：九十五年五月二十七日AM9：30~AM12：00 PM13：30~15：30

2.地點：私立大仁科技大學佳鶴屋一樓實習客房教室。

3.參加資格：全國大專院校，餐旅、休閒相關科系之在學學生(不包含研究所)。
4.機制：報名隊數6人以下取消比賽。

5.抽籤：由主辦單位代抽。
6.隊數：若超過報名名額以各校系報名比例分配名額。

(三)獎勵方法：

    取前三名，第一名1000元及獎盃乙座、第二名800元及獎盃乙座、第三名600元及獎盃乙座。

(四)本章程如有未盡事宜以大會現場說明或公佈為主。

(五)比賽細則及注意事項：

1.注意事項：

(1)競賽賽程為「鋪床作業」，出賽順序由大會排定，不得更動，除特殊狀況（與其它競賽項目時間衝突等）並經由大會裁判長同意始可更動出賽順序。

(2)競賽之設備、工具、材料均由大會提供，參賽人員需穿著標準服裝（請參考餐旅服務技術士技能檢定服裝相關規定）。   ※勿著系上之制服。
(3)參賽人員應於比賽前詳閱本規範相關內容，以避免違規或操作錯誤事情發生。

(4)參賽人員需注意安全，預防意外事故發生。

(5)參賽人員請於比賽當日之指定時間到達會場「報到檢錄處」辦理報到手續，依服務人員安排選手休息準備區等候。

(6)報到時請出示學生證或其它法定學生身份證明。

(7)報到完畢後，由裁判長宣佈注意事項，宣佈比賽開始。

(8)參賽人員遲到15分鐘以上未報到者以棄權論，報到後可離開會場，唯出賽前               需回至會場，裁判長賽前點名未到者以棄權論。

(9)比賽中不得與其它參賽人員交談、代表人或託人操作等違規行為，否棄權論。

(10)計時結束時，應立即停止所有操作。

(11)離場時，不得攜帶任何東西出場。

(12)不得攜帶任何電子通信設備進場，否則以棄權論。

(13)未盡事項，依大會裁判組裁決辦理。

2.競賽程序：

※(做床需做一大床一小床，小床需以開夜床方式鋪設)。
(1)進場時，至工作服務車前預備。

(2)聽裁判口令，計時開始。

(3)床鋪鋪設，需完成：

    a.衛生清潔墊鋪設 (四角之鬆緊帶應勾入床墊下)。

b.第一層床單鋪設 (四角應摺入床墊下)。

c.第二層床單鋪設 (待羽毛被及第三層床單鋪完後一齊包覆之，並將左右邊及床尾摺入床墊下)。

d.羽毛被鋪設 (需連同第二層、第三層床單摺入床墊下，頭端鋪至枕頭邊，約距離床沿25-30公分)。

e.第三層床單鋪設 (需連同第二層床單、羽毛被摺入床墊下，小床以開夜床方式摺入)。

f.枕頭鋪設 (雙人床兩顆，開回朝中央；單人床一顆，開回朝右側)。

備註：工作服務車備品：衛生清潔墊、床單、羽毛被。

3.評分標準：

(1)計時：由裁判口令開始計時，至參賽選手舉手表示完成為止。

(2)缺失加秒：裁判檢視操作過程及完成後結果，缺失處予以加秒。

4.成績計算：

    完成時間加上缺失加秒時間，總時間最短者優勝，若為同分，操作時間短者勝出。如果相同，名次並列。

5.成績評分標準說明：

(1)得分標準:

表二：得分標準表

	完成時間
	得分

	10分鐘內(含10分鐘)
	95

	11分鐘內(含11分鐘)
	90

	12分鐘內(含12分鐘)
	85

	13分鐘內(含13分鐘)
	80

	14分鐘內(含14分鐘)
	75

	15分鐘內(含15分鐘)
	70

	超過15分鐘
	0


(2)職業道德衛生與安全

表三：職業道德衛生與安全說明表

	評分項目
	加秒(次)

	1、冒名頂替者。
	300

	2、有作弊事實者。
	300

	3、故意毀壞測驗場所機具、物料者。
	300

	4、擅離試場或自行變換檢定崗位，不聽勸告者。
	300

	5、未考慮工作安全、釀成災害者。
	300

	6、未遵守大會規定，經勸導無效者。
	300

	7、有吸煙、嚼檳榔、嚼口香糖等情形者。
	300

	8、有辱罵裁判人員之情形者。
	300

	9、留長指甲超出指肉未保持指甲之清潔與衛生者。
	300

	10、未摘除手上之裝飾物品者(如手鍊、戒指、佛珠等等)。
	300

	11、服裝儀容未依規定者。
	300

	12、與人相互交談者。
	300


(3)成績標準說明

表四：成績標準說明表

	評分項目
	標準

(次)
	犯規次數
	小計

	1、選擇錯誤尺寸備品使用。
	10
	
	

	2、鋪放清潔墊未將四角鬆緊帶扣入床墊下方。
	5
	
	

	3、鋪放第一層床單，未將正面朝上。
	5
	
	

	4、鋪放第一層床單，未將反面朝上。
	5
	
	

	5、鋪放第二層床單，未將反面朝上。
	5
	
	

	6、鋪放第三層床單，未將正面朝上。
	5
	
	

	7、完成鋪放第三層床單後; 床面整體未達到平整、美觀之功能。
	10
	
	

	8、裝入枕頭套內之枕形，四角稜角難辨、鬆軟無狀。
	10
	
	

	9、枕頭放置位置，未靠床頭板。
	5
	
	

	10、枕頭開口方向未按照定。
	5
	
	

	11、鋪設「夜床」：床腰處，未摺平整。
	5
	
	

	12、將備品放置地面。
	60
	
	

	13、違反衛生相關事項者(例如觸摸頭髮、臉部等。)
	20
	
	

	合計
	
	
	


(六)附則：

1.比賽賽程經由抽籤排定後，所有參賽隊伍不得異議。

2.參賽隊伍如有不符規定之選手出賽時，一經發現或經檢舉屬實者，即取消該繼
續比賽之權利，其已賽成績不予計算。

3.發生選手資格之申訴，當場檢查後，由大會查詢該選手之學籍。

4.比賽期間所有參賽選手應隨身攜帶學生證，以便查證。
5.各場比賽如遇特殊情形，比賽與否由裁判會同大會裁定。
6.被取消資格或棄權中途退出比賽之隊伍，其已賽成績不予計算，亦不列入名次。 
7.本規程如有未盡事宜者，得由大會修正公佈之。

8.大會有資格決定比賽的時間是否提早或延後舉行，以便活動可以順利進行。

二、中餐廚藝競賽 

(一)活動主旨：

藉由此活動能加強餐旅人對料理的創新跟藝術，且希望各位和同學間能互相觀摩、切磋，以增進對料理的視野，進而培養相互合作之團隊精神。

(二)內容：

1.時間：九十五年五月二十七日AM9：30~AM12:00 PM13:30~PM15：30

2.地點：私立大仁科技大學(餐飲大樓3F中餐教室)。

3.參加資格：可以男生女生混合，若超過報名名額以各校系報名比例分配名額。

4.機制：報名隊數4隊以下取消比賽。

5.抽籤：由大會代表抽籤。

6.隊伍：每組2人。

(三)獎勵方法：

取前三名，第一名1200及獎盃乙座、第二名1000元及獎盃乙座、第三名800元及獎盃乙座。

(四)本章程如有未盡事宜以大會現場說明或公佈為主。

(五)比賽細則及注意事項：

1.主題：中西合璧(中餐技術、西餐藝術)。

2.注意事項：

(1)主材料：水果（任何一種水果都可）。

(2)要做出兩道菜：冷盤跟熱食。

(3)中餐的做法但要以西餐的方式擺盤。

(4)除了大會準備的調味料外材料皆需自備。

(5)所有材料不能事先切好或烹調，如經發現，視同棄權。

(6)若有特殊要求請先告知大會。（如冰塊或烤箱…等）

(7)完成的成品需拿到指定的成品展示區，待評審審查。

(8)比賽時間過10分鐘未到達者視同棄權。
(9)時間快到的前30分鐘會響鈴提示。

(10)若比賽時間到未完成者超過10分鐘棄權論。

(11)比賽採計時評分制，每場比賽1小時為限。
(12)不得跟隔壁的參賽者交談，若違者會扣總分一分。

(13)參賽者需著合格的中餐服裝。
(14)比賽使用之瓷盤為大會統一提供，不須自行攜帶。

3.競賽程序：

早上兩場比賽，下午兩場比賽，共計四場(每場一小時)

表五：競賽程序規劃時間表

	時間
	備註

	AM9：00~9：20
	第一及第二場選手到達集合地點進行檢錄

	9：20~9：30
	選手進場準備

	9：30~10：30
	第一場選手比賽(每場八組)

	10：30~10：40
	選手進場準備

	10：40~11：40
	第二場選手比賽

	12：00~13：00
	休息時間

	13：00~13：20
	第三及第四場選手到達集合地點進行檢錄

	13：20~13：30
	選手進場準備

	13：30~14：30
	第三場選手比賽

	14：30~14：40
	選手進場準備

	14：40~15：40
	第四場選手比賽


4.評分標準：

(1)口味30﹪

(2)外觀(包含盤飾)30﹪

(3)衛生(包含服裝儀容、善後工作)25﹪

(4)刀功15﹪

5.成績計算：

兩道菜的分數共100分(若有同分者依照口味、外觀、刀工之分數高低評分)。

6.成績評分標準說明：

(1)若沒有主材料扣口味分數。

(2)沒穿著中餐標準服裝扣衛生分數。

(3)善後工作時間也為包含在比賽時間內，需做完此工作才算完成比賽。

(4)超過10分內問完成會扣總分兩分。

※附註：調味料表
	項次
	項目

	1
	蕃茄醬

	2
	鹽

	3
	胡椒粉

	4
	味精

	5
	白砂糖

	6
	醬油

	7
	白醋

	8
	蕃薯粉

	9
	香油

	10
	沙拉油

	11
	太白粉

	12
	中筋麵粉

	13
	蠔油

	14
	烏醋

	15
	黑胡椒粒(細)

	16
	泡打粉

	17
	辣油

	18
	米酒


三、餐飲服務競賽 

(一)活動主旨： 

讓學生更瞭解餐飲服務的一般知識及規範，並熟練餐飲服務的基本技能及標準與技術，具備內外場餐飲服務之技能及知識，也藉由比賽過程中使學生發揮潛在能力，及服務技巧與速度。
(二)內容：

1.時間：九十五年五月二十七日AM9：30~AM12：00 PM13：30~15:30

2.地點：私立大仁科技大學佳鶴屋三樓圓頂教室。

3.參加資格：全國大專院校，餐旅、休閒相關科系之在學學生(不包含研究所)。
4.機制：報名隊數6人以下取消比賽。
5.抽籤：由主辦單位代抽。
6.隊數：若超過報名名額以各校系報名比例分配名額。

(三)獎勵方法：

    取前三名，第一名1000元及獎盃乙座、第二名800元及獎盃乙座、第三名600元及獎盃乙座 

(四)本章程如有未盡事宜以大會現場說明或公佈為主。
(五)比賽細則及注意事項：

1.注意事項：

(1)競賽賽程為「西式餐服擺設」，出賽順序由大會排定，不得更動，除特殊狀況
（與其它競賽項目時間衝突等）並經由大會裁判長同意始可更動出賽順序。

(2)競賽之設備、工具、材料均由大會提供，唯參賽人員需自備三條口布及穿著
標準服裝（請參考餐旅服務技術士技能檢定服裝相關規定）。 
※勿著系上之制服。

(3)參賽人員應於比賽前詳閱本規範相關內容，以避免違規或操作錯誤事情發 生。

(4)參賽人員需注意安全，預防意外事故發生。

(5)參賽人員請於比賽當日之指定時間到達會場「報到檢錄處」辦理報到手續，依
服務人員安排選手休息準備區等候。

(6)報到時請出示學生證或其它法定學生身份證明。

(7)報到完畢後，由裁判長宣佈注意事項，宣佈比賽開始。

(8)參賽人員遲到15分鐘以上未報到者以棄權論，報到後可離開會場，唯出賽前
需回至會場，裁判長賽前點名未到者以棄權論。

(9)比賽中不得與其它參賽人員交談、代表人或託人操作等違規行為，否棄權論。

(10)計時結束時，應立即停止所有操作。

(11)離場時，不得攜帶任何東西出場。

(12)不得攜帶任何電子通信設備進場，否則以棄權論。
(13)比賽不包含復歸，以三人份餐桌擺設為主。

(14)比賽時大會將發與英文菜單，請依照菜單所需之用具擺設。
(15)未盡事項，依大會裁判組裁決辦理。

2.競賽程序：

(1)進場時，請先將自備之三條口布置於材料準備區再至工作服務櫃檯內側中央 
預備。
(2)發與英文菜單，每組之菜單皆不相同。

(3)聽裁判口令，計時開始。

(4)需完成舖檯布、摺口布(三種不同摺法)、擺設桌面餐具。

(5)完成後退回工作服務櫃檯內側中央舉手，停止計時(操作時間最長15分鐘)。

3.評分標準：

(1)計時：由裁判口令開始計時，至參賽選手舉手表示完成為止。

(2)缺失扣分：裁判檢視操作過程及完成後結果，缺失處予以扣分。

4.成績計算：

    滿分100分，每位選手接受3位裁判評分，以3份成績平均分數為名次排序依據。

5.同分參酌:

    第一參酌:操作時間(時間短者勝出)。

    第二參酌:缺失扣分(平均扣分少者勝出)。

    如前兩項皆相同，名次並列。

6.成績評分標準說明：

(1)得分標準:

表六：得分標準表

	完成時間
	得分

	10分鐘內(含10分鐘)
	95

	11分鐘內(含11分鐘)
	90

	12分鐘內(含12分鐘)
	85

	13分鐘內(含13分鐘)
	80

	14分鐘內(含14分鐘)
	75

	15分鐘內(含15分鐘)
	70

	超過15分鐘
	0


(2)扣分標準:※職業道德衛生與安全

表七：扣分標準說明表

	評分項目
	扣分標準(次)

	1、冒名頂替者。
	100

	2、有作弊事實者。
	100

	3、故意毀壞測驗場所器具、物料者。
	100

	4、擅離試場或自行變換檢定崗位，不聽勸告者。
	100

	5、未遵守大會規定，經勸告無效者。
	100

	6、有吸煙、嚼檳榔、嚼口香糖等情形者。
	100

	7、有辱罵裁判人員之情形者。
	100

	8、留長指甲超出指肉或未保持指甲之清潔與衛生者。
	100

	9、未摘除手上裝飾物品者(如手鍊、戒指、佛珠等)。
	100

	10、服裝儀容未依規定者。
	100

	11、與人互相交談者。
	100

	12、未考慮工作安全，釀成災害者。
	100


(3)西式餐桌擺設:

表八：西式餐桌擺設標準說明表

	評分項目
	扣分標準(次)
	犯規次數
	小計

	1、鋪設檯布過程中，檯布接觸地面。
	4
	
	

	2、口布摺疊樣式不足三種。
	4
	
	

	3、操持長方托盤上間運送用材料自工作取材區及服務工作檯間不穩健。
	2
	
	

	4、公共取材區及服務工作檯間，未能運用長方托盤使用。
	2
	
	

	5、服務工作檯至方餐桌間，操持圓形托盤不穩健。
	2
	
	

	6、服務工作檯至方餐桌間，未能運用圓托盤使用。
	2
	
	

	7、餐具與備品使用量超過夠完成測試量。
	2
	
	

	8、餐具備品作業過程中，未能儘量保持安靜。
	2
	
	

	9、餐具備品作業過程中掉落地面。
	2
	
	

	10、擺設、拿取餐具時，未達安全、衛生要求。
	2
	
	

	11、菜單所需餐具擺放不完整或過多。(以一件計算)
	2
	
	

	12、由服務工作檯外側拿取餐具備品。
	2
	
	

	13、完成之檯布及口布為反面。
	4
	
	

	14、擺設完成後，餐具定位不均。
	4
	
	

	15、過程中或完成擺設時，未達整體美觀與工整。
	4
	
	

	16、違反衛生相關事項者(例:觸摸頭髮臉部等)。
	4
	
	

	17、餐具備品擺設位置錯誤。
	100
	
	

	18、未在時間內完成(15分鐘)。
	100
	
	

	合計
	
	
	


(六)附則：

1.比賽賽程經由抽籤排定後，所有參賽隊伍不得異議。

2.參賽選手如有不符規定之人員出賽時，一經發現或經檢舉屬實者，即取消該隊 繼續比賽之權利，其已賽成績不予計算。

3.發生選手資格之申訴，當場檢查後，由大會查詢該選手之學籍。

4.比賽期間所有參賽選手應隨身攜帶學生證，以便查證。
5.各場比賽如遇特殊情形，比賽與否由裁判會同大會裁定。
6.被取消資格或棄權中途退出比賽之選手，其已賽成績不予計算，亦不列入名次。 
7.本規程如有未盡事宜者，得由大會修正公佈之。

8.大會有資格決定比賽的時間是否提早或延後舉行，以便活動可以順利進行。
※附菜單、場地圖(另附電子檔)
菜單及餐具擺設方法

[image: image4.png]o= %

—E

el



[image: image5.png]o= %

—E

el



[image: image6.png]@%W

@;

=D
et}

-
P oy



A  Menu                  器具:             圖片:
◎Fresh asparagus with shrimp  大叉、小叉X2
 truffle sauce.               B.B.Plate、奶油刀
◎Seafood Chowder.          點心叉匙

◎Garden Salad.             10吋盤+客用口布

◎Grilled Rib Eye Steak.       水杯、紅酒杯

[image: image7.png]


◎Caramel Cusatrd.           牛排刀、小刀

◎Coffee or Tea.             濃湯匙

◎Burgundy            .
B  Menu                器具:               圖片:
＊Smoked Salmon.         大叉、小叉X2            
＊Pumpkin Cream Soup.     B.B.Plate、奶油刀
＊Caesar Salad.            點心叉匙

＊Sauteking prawn         10吋盤+客用口布

 with vermouth.           水杯、白酒杯
＊Vanilla Puff.             主餐刀、小刀
＊Coffee or Tea.           濃湯匙

＊Chardonnay.

C  Menu                器具:                   圖片:
＊Layered Scallops and    魚叉、小叉X2
apples                  B.B.Plate、奶油刀
＊Caesar Salad.           點心叉匙

＊Consomme.            10吋盤+客用口布

＊Pan-Pried tuna steak     水杯、白酒杯

withmustard sauce.        魚刀、小刀

＊Snow ball.             清湯匙

＊Coffee or Tea.

＊Chardonnay.

D  Menu                        器具:               圖片:
＊Pan-fried French gooseliver.  魚叉、小叉X2           
＊Chicken and Mashroom      B.B.Plate、奶油刀

Cream soup.                 點心叉匙

＊Pan Fried Snapper Fillet with  10吋盤+客用口布

 Capersand Lemon Butter Sauce.水杯、紅酒杯

＊Mango Parfait.              魚刀、小刀
＊Coffee or Tea.              濃湯匙

＊Bargundy
四、籃球競賽

(1) 活動主旨：

為提倡餐旅人運動風氣、促進餐旅系學生身心健康、加強餐旅相關科系聯誼及增進團隊合作精神，故舉辦本比賽。
(二)內容：

1.時間：九十五年五月二十七日。AM09：30~AM12：30 PM13：30~PM15：30(以15間學校為基準)。

2.地點：私立大仁科技大學(室外籃球場)。
3.機制：報名隊數2隊以下取消比賽。

4.抽籤：由本單位抽籤。

(三)獎勵辦法：

取前三名，第一名1500元獎盃一座、第二名1200元獎盃一座、第三名900元獎盃一座。

(四)本章程如有未盡事宜以大會現場說明或公佈為主。

(五)比賽細則及注意事項：

1.組別：

(1)男子組

(2)女子組

2.比賽方法：

(1)比賽採五人制，一隊報名人數最多十五人(含隊長)。
(2)比賽採四節制，每節十分鐘，不停錶，第四節最後兩分鐘停錶。
(3)比賽進行中僅能一位體保生體育甄試生下場，但報名人數不限制，且請於報名
表上註明體保生或體育甄試生。

(4)辦理報到手續時，身分證明以學生證或在學證明為準，其他一律無效。

3.比賽細則：
(1)各隊在規定比賽時間前十分鐘至紀錄台領取比賽紀錄表，填妥後即提交大
會，至比賽時間仍未提出名單出賽者以棄權論，如比賽時有更動，以大會播報為準。
(2)體保生之規定一律以其專長項目為主，非此專項體保生則不受限制。
4.比賽規則：

(1)採取一般正規之籃球規則。
※若雙方平手，延長三分鐘。

(2)比賽開始由兩隊各推出一名跳球員至中央跳球區，由主審裁判拋球雙方跳球

   開始比賽。

(3)每一半場均需跳球，每隊每半場有兩次暫停，每次時間三十秒。
(4)比賽分成四節，各節間隔二分鐘，中場休息五分鐘。比賽結束兩隊績分相同時則延長三分鐘，可延長無限次數，至比賽勝負分出為止。
(5)凡發生非規則或本規程中無明文之爭議，以裁判之裁決為最終判。

(6)未登入之選手不得上場比賽，經查則以敗戰論。
(7)比賽服裝務求全隊之整齊並須有號碼。
(8)為方便球員及早休息，主辦單位有權調整此項比賽時間，煩請各隊見諒、配合。

五、羽球比賽
(一)活動主旨：

為提倡餐旅人運動風氣、促進餐旅系學生身心健康、加強餐旅相關科系聯誼及增進團隊合作精神，故舉辦本比賽。
(二)內容：

1.時間：九十五年五月二十七日。AM09：30~AM12：30 PM13：30~PM15：30

2.地點：私立大仁科技大學

3.機制：報名隊數4隊以下取消比賽報名。
4.抽籤：由本單位抽籤。

5.隊數：報名隊數若超過報名名額以各校系報名比例分配名額。

(三)獎勵辦法：

取前三名，第一名1500元獎盃一座、第二名1200元獎盃一座、第三名900元獎盃一座。

(四)本章程如有未盡事宜以大會現場說明或公佈為主。

(五)比賽細則及注意事項：

1.組別：

(1)男子單打組

(2)女子單打組

2.比賽方法：

(1)辦理報到手續時，身分證明以學生證或在學證明為準，其他一律無效。
(2)比賽選手請自行攜帶球拍，大會只提供比賽用球。

3.比賽細則：

(1)各隊在規定比賽時間前十分鐘至紀錄台領取比賽紀錄表，填妥後即提交大會，
至比賽時間仍未提出名單出賽者以棄權論，如比賽時有更動，以大會播報為準。

(2)體保生之規定一律以其專長項目為主，非此專項體保生則不受限制。

(3)辦理報到手續時，身分證明以學生證或在學證明為準，其他一律無效。

4.比賽規則：

(1)比賽採三局二勝制。

(2)男子單打比賽,由先得15分的一方獲勝。女子單打比賽，由先得11分的一方獲勝。

(3)雙方分數達到13或14平分時(女子單打9或10分平分時)，一律不選擇加分。

(4)每局11分的比賽達到6分時及每局15分的比賽達到8分時，應換邊。

(5)如果接球方『犯規』，或羽球因落到場地內的地面而停頓，則發球方得一分並
繼續發球。 
(6)如果發球員犯規，或羽球落到發球員場地之內的地面，則發球員喪失繼續發球
的權利，同時接球員成為發球員,雙方球員不得分。

(7)犯規動作：

   ※發球後,羽球過網被網纏住或停在網上。

※落於場地界線之外。

※球網或其下方穿過。

   ※觸及任何別的物體或圍在場地四周的人。
六、調酒比賽
(一)活動主旨：

1.為提倡屏東區調酒文化常識與水準，更為促進屏東區飲用雞尾酒及了解其優美。
2.並藉此調酒技藝比賽方式，將屏東猴城之名向外擴展。
3.遂引用舊屏東猴城之名，舉辦本次競賽，更進一步向外推廣大仁技術學院社團。
4.藉此活動搭起友誼的橋樑，更希望藉由此次活動成為常態性的校際交流聯誼。
(二)內容：
1.時間：九十五年五月二十七日。AM09：10~AM11：50 PM12：30~PM16：00

2.地點：私立大仁科技大學 學生活動中心大禮堂
3.承辦單位：大仁科技大學 調酒社

4.協辦單位：大仁科技大學仁榮服務隊、吉他社、餐旅系系學會

5.贊助單位：高屏區酒廠
(三)獎勵辦法：
大專傳統組：

    取前三名，第一名1000元及獎盃乙座、第二名800元及獎盃乙座、第三名600元及獎盃乙座。
大專花式組：
    取前三名，第一名1000元及獎盃乙座、第二名800元及獎盃乙座、第三名600元及獎盃乙座。
(四)比賽辦法：
1.比賽項目與指定酒 

	第3屆 餐旅盃調酒大專組

	組別代號
	比賽項目名稱
	指定酒
	參加人員

	(A) 
	傳統標準大專組
	不限種類、不限口味、不限場牌、以法定合格之酒類皆可使用。
	限大專院校學生才可參加

	(B) 
	單人花式大專組
	
	

	第2屆 猴城盃全國校際調酒技藝競賽

	組別代號
	比賽項目名稱
	指定酒
	參加人員

	(C) 
	單人標準組
	不限種類、不限口味、不限場牌、以法定合格之酒類皆可使用。 
	大專院校與高中職學生皆可參加

	(D) 
	單人花式組
	
	

	(E) 
	雙人花式組
	
	


備    註
(1) 配方一經呈報大會，95年5月20日(六)後，不再接受更改及查詢配方，
敬請遵守。

(2) 以下組別請於選手報到時繳交CD自選曲。
(3) 現場歡迎拍照。
2.辦法及規章：
國際標準調酒：
1. 參賽者服裝整齊(基本服裝：白上衣、黑領結、背心)

2. 傳統調酒音樂，由大會指定並於當天公佈。
3. 符合IBA最新規定：在倒酒之前必須先冰鎮雪克杯組。
花式調酒：
1. 每杯酒的酒精含量不得超過7cl。
2. 花式表演可融入魔術技巧、特技雜耍，但不得使用火為工具。
3. 要有娛樂性及安全性，並不得於表演中有脫衣之動作。
4. 比賽時不得使用空瓶，瓶中最少需3cl(即30c.c.)之材料。
5. 若攜帶上台之酒瓶材料，必須皆有使用，若攜帶至台上之酒瓶未曾使用則酌量扣分。
6. 花式選手請自備空瓶，可貼上標籤著明。
7. 單人組音樂指定為第12屆金爵獎國際調酒大賽指定曲。
8. 雙人組音樂，可使用自選曲，請於當天報到時一同繳交至報到處。
9. 若當天報到時選手未繳交音樂，大會將自行選曲撥放。
所有參賽選手注意事項：
10. 各組參賽選手皆可選擇餐前酒、飯後酒或長飲參加比賽。
11. 選手調製之雞尾酒為個人自創酒，自創酒配方內至少必須含一種有酒精性材料。
12. 每位選手之材料請自行準備，現場也有準備基本酒材，選手也可自行準備其他器具或材料。
13. 各組參賽人員，皆可參加兩組以上。
14. 參賽選手必繳交報名費(新台幣壹佰元整)，若參加報名兩組以上，不須多繳交報名費；於比賽前未繳交報名費者不得參賽。
15. 比賽為一階段；比賽場上調製3杯酒，以供評審口感及拍照之用。
16. 參加人員必須於大會開始前(當天08：30前)報到完畢；第一場A.01~A.02選手請於報到完畢後，立即於準備區就位，09：30餐旅盃調酒大專組第一場單人標準組比賽開始。
17. 參加人員必須於上臺比賽前1小時於選手準備區報到。
18. 選手於當天簽到完畢後，在全場比賽開始前20分鐘有選手說明會。
19. 每杯酒的調配料，酒精和非酒精性的材料總共只限於7種，包括少許、滴在內。
20. 酒瓶必須使用700 ml或750 ml 容量規格的酒瓶。
21. 比賽分數如有出現相同時，先取決於技巧，其次為整體感較高分者，若分數再相同時再比一次已決定勝負；比賽成績(為一階段)，總分最高者為勝。
22. 繳交報名表時同時附上相片一張，照片必於繳交報名表時一同繳交，以便印製選手手冊。
23. 大會裁判的審核權、決定權，不接受其他的評議；且各選手之創作權屬大會所有。
24. 若簡章有任何變更，將以大仁科技大學課外活動組網站(http://www.tajen.edu.tw/~sa/finish/b_extraact.htm)，所公佈之簡章規則為主。
25. 酒瓶、瓶口使用Free Pourer不必使用量酒杯。
26. 國際調酒規定配方以cl為容量單位(1cl=10c.c.=1/3oz)。
27. 0.5cl以下的容量必需以滴或少許填寫，基酒最少使用量為少許。
28. 容量標準最少為0.5cl，並以5為倍數向上遞增(例如：柳橙之2.5cl，不可填寫2.6或2.4cl等非5的倍數單位)。
29. 配方表以單杯量填寫。
30. 杯器皿請自備，杯子容量以不超過36cl即12oz為原則。
31. 自製的原料或將若干成份混和權充為一種原料者，將不准使用。
32. 各組每次調配雞尾酒時間不得超過5分鐘。
33. 其他規定與國際標準調酒相同。
34. 所有裝飾物請事先切割，唯須於台上組合，包含調製時間以五分鐘為限。
※裝飾物只可使用水果或蔬菜，並且不可使用染色劑或色素等不可食用之材料。
參、附錄

附件一

第三屆餐旅盃校際聯合競賽活動時間表

	時間
	項目
	地點
	備註

	8:30~9:10
	開幕儀式
	學生活動中心
	

	9:10~9:40
	餐飲服務技術
	佳鶴屋三樓圓頂餐廳
	報到檢錄

	
	房務技術
	佳鶴屋一樓客房實習教室
	

	
	中餐廚藝
	餐飲大樓三樓中餐教室
	

	
	調酒比賽(花式、傳統)
	學生活動中心
	

	
	籃球競賽
	室外籃球場
	

	
	羽球競賽
	體育館
	

	9:40~12:00
	餐飲服務技術
	佳鶴屋三樓圓頂餐廳
	比賽進行

	
	房務技術
	佳鶴屋一樓客房實習教室
	

	
	中餐廚藝
	餐飲大樓三樓中餐教室
	

	
	調酒比賽(花式、傳統)
	學生活動中心
	

	
	籃球競賽
	室外籃球場
	

	
	羽球競賽
	體育館
	

	12:00~13:10
	選手休息用餐
	休息時間

	13:10~13:40
	餐飲服務
	佳鶴屋三樓圓頂餐廳
	報到檢錄

	
	房務競賽
	佳鶴屋一樓客房實習教室
	

	
	中餐廚藝
	餐飲大樓三樓中餐教室
	

	
	調酒比賽(花式、傳統)
	學生活動中心
	

	
	籃球競賽
	室外籃球場
	

	
	羽球競賽
	體育館
	

	13:40~16:00
	餐飲服務
	佳鶴屋三樓圓頂餐廳
	比賽進行

	
	房務競賽
	佳鶴屋一樓客房實習教室
	

	
	中餐廚藝
	餐飲大樓三樓中餐教室
	

	
	調酒比賽(花式、傳統)
	學生活動中心
	

	
	籃球競賽
	室外籃球場
	

	
	羽球競賽
	體育館
	

	16:00~16:40
	閉幕頒獎
	學生活動中心
	


· 此表所列時間為暫訂，將依報名人數再做最後調整，時間及賽程若有更動，皆依當天大會公告為主。
附件二

第三屆餐旅盃大專聯合競賽報名表

	校系名
	
	參賽項目
	

	聯絡人
	
	聯絡電話
	

	E-MAIL
	

	編號
	性別
	姓名
	電話
	備註

(註明T恤大小)

	隊長
	
	
	
	

	01
	
	
	
	

	02
	
	
	
	

	03
	
	
	
	

	04
	
	
	
	

	05
	
	
	
	

	06
	
	
	
	

	07
	
	
	
	

	08
	
	
	
	

	09
	
	
	
	

	10
	
	
	
	

	11
	
	
	
	

	12
	
	
	
	

	13
	
	
	
	

	14
	
	
	
	

	15
	
	
	
	


※一張表格限填一項比賽，若此表格不敷使用，煩請自行影印。
· 調酒比賽另附報名表於附件三。
附註：

1. 報名費1人250元(含茶水費及大會T恤)，調酒比賽350元。

2. 報名費請以匯款方式匯款至：
蔡雅玲 土地銀行（005）帳號：036-250-50443-2
3. 報名請附上報名表、保險收據及匯款票據（ATM交易明細表），並以傳真方式，傳至08-7625440大仁科技大學餐旅系學會即可。

4. 報名時間至5月10日（三）截止，調酒比賽至5月20日(六)截止
	＊請黏貼保險憑單及匯款票據（ATM交易明細表）＊

	


附件三
第三屆餐旅盃全國大專組創意調酒大賽報名表

	參 賽 者 基 本 資 料

	學校名稱
	
	 ~~  eq \o\ac(○,照)   eq \o\ac(○,片) ~~ 
一張，請黏貼

	科系/班級
	
	

	學校地址
	
	

	學校電話
	
	

	中文姓名
	
	

	英 文 名
	
	

	出生日期
	 西元     年   月   日
	

	性 別Sex
	 □男   □女

	聯絡電話(含手機)
	

	聯絡地址
	

	E-mail
	

	帶隊老師姓名
	
	手機號碼
	


	自創酒名稱
	報 名 補 助 說 明

	中文：                            
英文：                            
	· 參賽者報名組別
  第3屆 餐旅盃調酒大專組 
 ○A.單人標準組 ○B.單人花式組
· 報名日期：     /    /     
· 費用總共 $           元整
· 經手人：                 

	配方（Recipe）
	cl
	廠牌（Brand Name）
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	裝飾物：
	

	使用酒杯：
	

	做法：1. Shake 2. Stir 3. Build 4. Other        
	


附件四、學校路線圖


附件五、校園位置圖
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